
 

OCCUPATION DU DOMAINE PUBLIC COMMUNAL 

EXPLOITATION D’UNE ACTIVITÉ COMMERCIALE ET OU DE RESTAURATION  

 

DOSSIER DE RÉPONSE TECHNIQUE 

 
1/ Le candidat 

 

Nom :  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Prénom : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
  
Adresse :  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
CP : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Ville :  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Pays  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
  
Tél : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Courriel :  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
  
Situation actuelle :   salarié 
  demandeur d’emploi 
  étudiant 
  entrepreneur 
  Autres : précisez………………………………………………………………………………………………………… 

 
2/ L’entreprise (si existante)  

 
Nom de la société :  ……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
N° d’immatriculation : ……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Date de création : ……………………………………………………………… ou    en cours de création 
  
Activité exercée : A titre principal : oui  non  
 A titre complémentaire : oui   non  
 Si oui, autre(s) activité(s) exercée(s) : ………………………………………………………………………………… 
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Emplacements demandés : (Cochez les cases correspondantes pour lesquelles vous souhaitez installer 

votre commerce). Le nombre d’emplacements pour lequel un candidat souhaite se positionner n’est 

pas limité. 

 

N° emplacement Lieu  

 1 
Parking de la plage des Haas - Rue des Haas 

Restauration et vente de boissons 
Période de l’ODP :  du 1er avril au 30 septembre 

 2 
Lieu-dit « Le Rougeret » 

Restauration à emporter et vente de boissons 
Période de l’ODP:  du 1er avril au 15 novembre 

 3 
Le parking « Le Rougeret » 

Structure de loisirs 
Période de l’activité :  du 1er juillet au 31 août 

 4 
Camping municipal de la Manchette 

Restauration sur place et à emporter y compris le petit déjeuner et vente de boissons 
Période de l’activité :  du 1er avril au 30 septembre 

 
3/ Critères de choix des offres  

Le candidat est invité à présenter son offre en fonction des critères suivants :  

 

1. Projet de prestation proposée dont l’animation. 30 points 

Activité proposée (type de produits, public visé) :  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

2. Qualité esthétique du projet : 20 points (description de l’équipement qui sera installé sur le domaine 

public avec ses accessoires éventuels) Il est possible de joindre des esquisses en annexe du présent 

dossier 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

 

 



DOSSIER DE RÉPONSE TECHNIQUE 

3 
 

3. Variété du choix des produits, leurs tarifs et les moyens de paiement proposés. 20 points Il est 

possible de joindre une carte des menus en annexe du présent dossier. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

4. Qualité environnementale du projet : provenance des produits, gestion des déchets, etc. 20 points 

Provenance des produits :  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
Gestion des déchets :  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

5. Expériences et références dans le domaine. 10 points 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 
6. Renseignements complémentaires 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
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Le candidat joindra au présent dossier de candidature :  

 

 Une photocopie de sa pièce d’identité  

 

 Une photocopie de la carte de commerçant permettant l’exercice d’activités  

 

 Une copie de l’inscription au registre du commerce ou du métier (Kbis ou SIREN de moins de 3 mois) 

ou de la déclaration d’auto entrepreneur  

 

 Une attestation d’assurance en responsabilité civile professionnelle en cours de validité se 

rapportant à l’exercice de leur activité  

 

 Une attestation du suivi de formation aux normes de sécurité sanitaire et d’hygiène applicables à la 

restauration de type H.A.C.C.P.  

 

 Des informations liées à la qualité de ses références professionnelles  

 

 Des photos ou esquisses de l’espace de vente (4 maximum)  

 

 Une copie du récépissé de la déclaration de licence souscrit auprès de la mairie du lieu du siège 

social de l’entreprise  

 

 Une copie de la carte grise des véhicules utilisés pour l’exercice de l’activité et l’attestation 

d’assurance, le cas échéant. 

 

Vous pouvez également joindre tout document que vous jugerez utile aux services municipaux pour 

étudier votre dossier, dans la limite de 5 pages en plus de ceux déjà listés dans le règlement de 

consultation ou le présent dossier de réponse technique. 

 

 

 
 


